
MENÚ DEL DÍA

18€ - Lunes a Viernes 13:30-16:00
24€ - Lunes a Jueves 19:30-22:30

28€ -Viernes, Sábado y Domingo 19:30-22:30 - Sábado y Domingo 13:30-16:00
Incluye bebida, un primero, un segundo y postre. Suplemento de +2€ por café, té o infusión

Gyozas de gambas con verduritas salteadas y caramelo de soja

Ensalada de tomate con mozarella de bufala y pesto de pistachos

Rigattoni bosconara con lascas de parmesano
Suplemento (+1€)

POSTRE A ELEGIR

Ensalada de fruta con sorbete de mojito

Arroz cremoso con leche de coco y canela

Paleta de frambuesa

Taco de salmón a la parrila marinado en teriyaki y naranja con cous-cous de brocoli

Pechuga de pollo al Josper marinado en achiote con puré de boniato

Hamburguesa de Vaca con guachiale crujiente, pepinillo y mahonesa de puerro
Suplemento (+3€)

Los productos del mar que se sirven en este establecimiento cumplen con la normativa de prevención del anisakis

PRIMERO A ELEGIR

SEGUNDO A ELEGIR



SET MENU

The seafood products served in this establishment comply with the regulations for the prevention of anisakis

Shrimp gyozas with sauteed vegetables and soy caramel

Tomato salad with buffalo mozzarella and pistachio pesto

Bosconara rigattoni with Parmesan flakes
Supplement (+€1)

Grilled salmon taco marinated in teriyaki and orange sauce with broccoli couscous

Josper chicken breast marinated in achiote with sweet potato puree

Beef burger with crispy guachiale, pickle, and leek mayonnaise
Additional charge (+€3)

STARTER TO CHOOSE

MAIN TO CHOOSE

DESSERT TO CHOOSE

18€ - Monday to Friday 13:30-16:00
24€ - Monday to Thursday 19:30-22:30

28€ - Friday, Saturday and Sunday 19:30-22:30 - Saturday and Sunday 13:30-16:00
Includes drink, a first course, a second course and dessert. Supplement of +2€ for coffee, tea or infusion

Fruit salad with mojito sorbet

Creamy rice with coconut milk and cinnamon

Raspberry popsicle


